PREJEME VAM

AUGUSTINIANSKY DUM

dobrou chut

VSECHNY POKRMY OBSAHUJ{ ALERGENY.

INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA
NA VYZADAN{ ZAKAZNIKA.




PREDKRMY

Terina z uzeného pstruha
s jable¢nym konfitem a celerovym krémem

255 K¢é

Jeleni tataki v sezamu
s marinovanou ¢ervenou cibuli a ¢ernym rybizem

295 K¢

POLEVKY

Celerové velouté
s vanilkou, prazenymi kastany a olejem z citronové travy

145 K¢

Bazanti vyvar
s masovou raviolou a julienne zeleninou
155 K¢

HLAVNI CHODY

Trhany listovy salat
s pecenou repou, dyni a svatojanskiymi ofechy
245 K¢

(+ porce gorgonzoly / halloumi)
135 K¢

(+ porce sivena alpského)
155 K¢

(+ porce striploin steaku)
175 Ké

Kastanové risotto
S rozmarynem a parmazanem

345 K¢

Domaci ravioli
pInéné houbovym ragii s dyni a maslovym glazé

355 K¢

Grilovany siven alpsky
na zelené ¢occe s ¢ernym korenem a hroznovou beurre blanc

525 K¢é

Galantina z kukuri¢ného kurete
s hruskovym pyré, polentou a barevnou karotkou

455 K¢

Steak z mufloniho hibetu
s jeruzalemskymi artycoky, cernym bezem, kapustou
a jalovcovou demi-glace

695 K¢

DEZERTY
Augustianské srdce

ananasové compote s kokoskou a pistaciovou zmrzlinou

245 K¢

Mille feuille
se slanym karamelem, krémem z philadelphie
a zmrzlinou z oriskového masla

195 K¢

Dezert
dle denni nabidky

155 K¢
Syry
selekce syrit s ovocnym chlebem (pro 1 osobu)
165 K¢

Variace zmrzlin a sorbetti
(zmrzlina z oriskového masla, pistaciova a kokosouvy sorbet)

155 K¢

Variace domacich pralinek a petits fours
mojito pralinka, orisSkovy nugat, malinové Zele,
mandle ve slaném karamelu (porce pro 2 osoby)

295 K¢é

MENU LIBRETO

Rosé Bocky V.0.C, J. Stavek
Jeleni tataki v sezamu
s marinovanou ¢ervenou citbuli a ¢ernym rybizem
Riesling Melaphyr trocken, Jakob Schneider
Grilovany siven alpsky
na zelené ¢occe s ¢ernym korenem a hroznovou beurre blanc
Palava vybér z hroznii, Garéic

Augustianské srdce
ananasové compote s kokoskou a pistaciovou zmrzlinou

890 K¢

MENU SYMFONIE

Veltlinské zelené, Ilias
Terina z uzeného pstruha

s jable¢nym konfitem a celerovym krémem
Riesling Melaphyr trocken, Jakob Schneider
Galantina z kukuri¢ného kuiete
s hruskovym pyré, polentou a barevnou karotkou
Lokus cerveny, likérové vino, J. Stavek

Mille feuille
se slanym karamelem, krémem z philadelphie
a zmrzlinou z oriskového masla

890 K¢

Cena vinného parovant 295 K¢ pro 1 osobu.



