
Předkrmy

MARINOVANÝ PSTRUH LOSOSOVITÝ 295 Kč
s bylinkami, koprovým chipsem a omáčkou z fazolových lusků

FOIE GRAS GANACHE 345 Kč
se zlatými rozinkami, pistáciemi, malinami a máslovou brioškou

Polévky

CHŘESTOVÉ CAPPUCCINO 165 Kč
s pošírovaným vejcem, crumble ze sladkého pečiva,
lískovými oříšky a bylinkami

TELECÍ CONSOMMÉ 165 Kč
s masovým knedlíčkem, jarní cibulkou a smržem

Hlavní chody

VARIACE LISTOVÝCH SALÁTŮ 265 Kč
s chřestem, ředkvičkami, kedlubnou,  
limetkovým dresinkem a slanou sušenkou

(+ porce smaženého Blaťáckého zlata) 155 Kč

(+ porce pstruha lososovitého) 185 Kč
(+ porce grilovaného flank steaku) 195 Kč

RISOTTO PRIMAVERA 395 Kč
s hráškem, císařskými lusky a parmazánem

DOMÁCÍ RAVIOLI 425 Kč
plněné králičím masem, se zauzeným karotkovým pyré  
na bukovém dřevě, hráškem, fava fazolemi a pažitkovým velouté

SUMEČEK V PANCETTĚ 545 Kč
s bramborovým pavé, jeruzalémskými artyčoky a rybí omáčkou

PLNĚNÉ KRÁLIČÍ STEHÝNKO 495 Kč
s kopřivovou nádivkou, kedlubnovým ragú  
a smržovou omáčkou

PEČENÁ KŘEPELKA 545 Kč
s bramborovým suflé, cibulkami, baby špenátem, hlívou,  
medvědím česnekem a sherry sosem

JEHNĚČÍ KARÉ Z RUDIMOVA 795 Kč
s karotkovými noky, brynzou, fazolkami, iberskou slaninou  
a jehněčím jus

Dezerty

AuGUSTO ŘEZ 245 Kč
s tvarohovým krémem, rebarborou, malinami, medem  
a griliášovou zmrzlinou

BROWNIES 245 Kč
s lísko-oříškovým mousse, čokoládovým glazé  
a bergamotovým sorbetem

DEZERT DNE 195 Kč
nechejte se překvapit našimi kuchaři

VARIACE ZMRZLIN A SORBETŮ 165 Kč
griliášová zmrzlina, bergamot a malinový sorbet

SÝRY 245 Kč
selekce sýrů s ovocným chlebem, meruňkovou mostardou
a domácí granolou

VÝBĚR DOMÁCÍCH PRALINEK 295 Kč
oříšková, nugát, malinové želé, mandle  
ve slaném karamelu (porce pro 2 osoby)

AuGUSTO menu 



Tradiční chuť

MARINOVANÝ PSTRUH LOSOSOVITÝ
s bylinkami, koprovým chipsem  
a omáčkou z fazolových lusků

Ryzlink vlašský, Pavlov – Ilias

PLNĚNÉ KRÁLIČÍ STEHÝNKO
s kopřivovou nádivkou, kedlubnovým ragú  
a smržovou omáčkou

Pinot Noir, Starý Poddvorov – Krásná Hora

AuGUSTO ŘEZ
s tvarohovým krémem, rebarborou, malinami, medem 
a griliášovou zmrzlinou

Pálava Noble rot VZH, Popice – Sonberk

menu 990 Kč / 315 Kč vinné párování 

Středomořská chuť

FOIE GRAS GANACHE
se zlatými rozinkami, pistáciemi, malinami  
a máslovou brioškou

Prosecco AuGUSTO Extra Dry, Friuli – Ca’ Tullio

PEČENÁ KŘEPELKA
s bramborovým suflé, cibulkami, baby špenátem, hlívou,  
medvědím česnekem a sherry sosem

Chianti DOCG, Toskánsko – Tenuta di Capraia

BROWNIES
s lískooříškovým mousse, čokoládovým glazé  
a bergamotovým sorbetem

Primitivo Infiniti IGP, Apulie – San Giorgio

menu 990 Kč / 315 Kč vinné párování 

Všechny pokrmy obsahují alergeny. Informace o obsažených  
alergenech poskytne obsluha na vyžádání zákazníka.

AuGUSTO menu 


