RESTAURACE

MENU Au

61. Diabetologické dny GUSTO
Predkrmy
MARINOVANY PSTRUH LOSOSOVITY 345 K&

s bylinkami, ryzovym chipsem
a omackou z fazolovych luskl

FOIE GRAS GANACHE 395 K¢
se zlatymi rozinkami, pistaciemi, malinami
a maslovou brioskou

Polévka

CHRESTOVE CAPPUCCINO 175 K&
s posirovanym vejcem, crumble ze sladkého peciva,
liskovymi ofisky a bylinkami

Hlawvni chody

RISOTTO PRIMAVERA 415 KE
s chfestem, hraskem, cisarskymi lusky
a parmazanem

SALAT NICOISE 455 K¢
se zZlutoploutvym tunakem, grenaillemi
a mladymi fazolkami

FILET Z PRAZMY KRALOVSKE 595 K&
s gratinovanymi brambory, jeruzalemskymi artyCoky
a halaszlé sosem
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HOVEZI LICKA 495 K&
s bramborovo-lanyzovym pyré, peCenou medovou zeleninou
a omackou z portského vina

GLAZOVANY TELECI VALECEK 595 K¢
s peCenymi grenaillemi, krémem z konfitovaného Cesneku,
jarni zeleninou a tymianovym demi-glace

HOVEZI FLANK STEAK 755 K¢
s restovanym chfestem, yorkshirskym pudinkem
a omackou Café de Paris

Dezerty

REBARBOROVY REZ 245 KC
s tvarohovym krémem, medovym korpusem
a pekanovou zmrzlinou

COKOLADOVE BROWNIES 245 K&
s lisko-ofiskovym mousse
a citronovym sorbetem

VARIACE ZMRZLIN A SORBETU 175 K&
pekanova zmrzlina, malinovy
a citronovy sorbet

VazZzeni hosté, radi bychom Vas pozadali o dodrzeni dress codu Smart Casual.
Dékujeme Vam.

VSECHNY POKRMY OBSAHUJI ALERGENY.
INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA
NA VWZADANI ZAKAZNIKA.



