Valentynské menu RESTAURACE

LAl

GUSTO

14.-16.2.2025

Amuse bouche

TARTALETKA
s foie gras krémem, fikovou marmeladou
a malinovym prachem

Champagne Perrier-Fouet Grand Brut 0,11/ 250 K¢
AuGUSTO prosecco, Extra Dry 0,11/ 105 K¢

Predkrm

TARTAR Z KRABIHO MASA

s avokadovym salatkem, parmazanovym chipsem,
okurkou, kaviarem a bergamotovou pénou

Ryzlink vlassky, obec Pavlov, Ilias 0,11

Hlawvni chod

RAVIOLI PLNENE RICOTTOU

v lanyZzovém glazé s rizovym pepiem,
chfestem a syrem Grana Padano
Ryzlink V.0.C. obec Popice, Sonberk o,1(

FILET Z PRAZMY KRALOVSKE

s bramborovym ragu, muslemi, fenyklem

a Safranovym sosem

Chardonnay/Pinot, obec Stary Poddvorov, Krdsnd Hora 0,11

GRILOVANA KACHNI PRSA

na celerovém pyré s vanilkou, masovou kroketou,
granatovym jablkem a Cokoladovou omackou s chilli
Primitivo Infiniti IGP, Region Apulie, San Giorgio 0,11

Dezert

COKOLADOVY MOUSSE

s jahodami, karamelem, rGZovou vodou

a kokosovou zmrzlinou

Lokus cerveny, likérové vino, obec Nemcicky, 7. Stdavek 0,051

VSECHNY POKRMY OBSAHUIJI ALERGENY. INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE
OBSLUHA NA VYZADANI ZAKAZNIKA.

Cena 3-chodového menu 990 K¢ / 1 osoba
Vinné pdarovani 3 vzorky s15 K¢ /108

/N

Vazeni hosté, radi bychom Vas pozadali o dodrzeni dress codu Smart Casual. Dékujeme Vam.



